CRUZBLANCA
VALLECAS

CERVECERIA RESTAURANTE
¢ QUE ES LA GINEBRA?

Bebida alcohdlica (aguardiente)
destilada de grano, que debe su sabor mas
caracteristico a la infusién de bayas de enebro.

El nombre proviene de la palabra geneva,
una corrupcién, bien del francés
geniévre o del holandés junever,

dos palabras que significan enebro.

TIPOS DE GINEBRA

Los dos tipos de Ginebra
son la variedad britanica,
llamada ginebra seca o de Londres,
y el tipo holandés, llamado Geneva
schenapps o Hollands.

La ginebra seca se prepara
a partir de alcohol de grano purificado
por destilacién fraccionada.
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CERVECERIA RESTAURANTE

HISTORIA DE LA GINEBRA

Se cree que los monjes holandeses
crearon la ginebra como medicina a principios
del siglo XIl para combatir la peste bubénica.

A finales del siglo XVI, los soldados ingleses
descubrieron en Holanda la Genever,
después de presenciar su efecto en los aliados.
La llevaron con ellos de vuelta a Inglaterra.

En 1689 Gillermo de Orange prohibié todas las
importaciones de licores de Francia, lo que
tuvo como resultado la supresién de la Distillers
Chartery, los ciudadanos britanicos obtuvieron el
derecho de elaborar su propia ginebra, lo que
aumenté la popularidad del licor.

Al llegar el siglo XVIIl la ginebra se habia convertido
en la bebida nacional de Inglaterra. Entre 1600 y
1730, la produccién nacional de ginebra aumenté

de medio millén a cinco millones de galones.

Una comisién oficial registré en 1750 que en una de
cada cinco casas de Londres se vendia ginebra. En
aquel momento, los impuestos eran tan bajos que
una pinta de ginebra era mas barata que una pinta

de cerveza. Inglaterra producia
20 millones de galones de ginebra al afio.

Como resultado un exceso de consumo
y de la mala calidad de la ginebra,
se introdujeron los impuestos.

La ginebra se encarecié y aumentd su calidad,
y empezé un firme ascenso hacia las clases altas.
De las condiciones mas adversas de suciedad,
desesperacion y degeneracion surgié
la ginebra London Dry (o ginebra seca),
uno de los mejores licores del mundo.

El clsico Gin-Tonic fue creado por
los funcionarios britéanicos de clase media
en el siglo XIX, que fueron enviados a servir
al Imperio a Exéticos lugares plagados de
mosquitos. La quinina que habia en la ténica
ayudé a contener la malaria y la Ginebra
ayudaba a beber mas ténica.



BOMBAY SAPPHIRE

Con un sabor mas refinado.

Mezcla de especias y frutas como
enebro, lirio, angélica, cilantro y la canela.
Nosotros la recomendamos

con piel de limén sobre el borde

de la copa.

6’00 €

THE LONDON N° 1

Gin inglés con un tono azulado en la copa.
Ideal para ese trago largo después de
comer, es muy digestiva.

Nosotros la recomendamos

con un golpe de hierbabuena.

8’00 €
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CITADELLE

Francés es sindnimo de elegancia.
Sabor sin tapujos con una infusion
de 19 botanicals, hierbas, flores,
especias. Gin extremadamente
compleja y equilibrada.

8’00 €

N° 209

= Las notas de enebro de la Toscana,
o el calor del cilantro de Rumania,

\ g los matices citricos del cardamomo
(=]
°a.

de Guatemala, los aromas de canela
L= _|| de cassias de Indonesia, y la naranja
.~ || bergamotde Calabria proporcionan los
#' || elementos encantadores citricos dentro
4 de la estructura de esta ginebra compleja.
3 = 10’00 €
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LARIOS BLUE (12)

Exotica, intensa, sedosa al paladar.
Doce ingredientes extraidos
directamente de la naturaleza.

La recomendamos con cascara de lima
y corteza de naranja.

6°00 €

BEEFEATER 24

iRespeto! Esta ginebra es para sentarse.
De susingredientes destaca el Té Sancha
Japonés, el Té Verde Chino y el pomelo.
Con pomelo rosa en rodaja, un toque

de su zumo y perejil para potenciar

todos los aromas.

8’00 €

BULLDOG

Erética, moderna, atrevida,

un toque afrodisiaco en la noche. R
Amapola natural, el ojo de dragon,
canela, enebro, limén, almendra, casia,
lavanda, regaliz, angélica, cilantro...
Nosotros la recomendamos con un
toquecito de canela.

8’00 €

G’VINE

Francesa y sofisticada porexcelencia.
Es el resultado de destilar hasta cuatro
veces vino de uva Ugni blanc, con nueve
botanicals y sobre todo una infusion de flor
de vid, lo que le da tono a su caracter floral.
Nosotros le afiadimos uva para deleitarnos
con esta copa.

10’00 €
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HENDRICK’S

Mas que aromatica, uno de los
mejores gins del mundo.

En su produccion se le afiade una
infusion de pétalos de rosa de Bulgaria
y la pulpa del pepino Holandés.

Le afiadimos unos pétalosde rosa y
pepino para potenciar el sex appeal.

E 8’00 €
§ g MARTIN MILLER’S
|" | Notasdulces, notas florales, notas

_ | especiadasy notas de alcohol.
En la cata ha costado que la gente pasara
e = a la fase de boca puesto que todo el
s mundo seguia descubriendo maticesy
5;\ matices sin cansarse del aroma.
?k

23| 8°00 €

N° TEN

Tanquerai n® Ten tiene un aroma fresco,
con una mezcla de citricos, hierbasy
especias; gusto intenso corazon citrico y
sutil presencia de enebro, realzado con
notas balsamicas de camomila y toque
final refrescante, suave, con toques de
pomelo, naranja y lima.

8’00 €
H BOE

Es ligera pero con caracter, la

¥ verdad es que se convierte en una
35 agradable sorpresa, cuando entra
i en la boca. Se nota el enebro, la
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pimienta, y los botanicos mas
evidentes que poco a poco dejan
paso a las nueces y almendras.

10°00 €
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PINK 47

Cristal claro. En nariz finas notas 4*}

herbaceas, un enebro potentey .
aromas de maderasen el fondo, /|
especiada. Fresca y equilibrada. En
boca es suave y de paso facil, con
sus 47° de alcohol muy bien
integrados. Final largo.

10°00 €

BRECON

I!' Destilado 100% de grano se fusiona con

- 10 especies diferentes de hierbas selectas:
- Licor Gales, Bayas de Enebro, Piel de
: Naranja, Canela en Rama, Raizde Regaliz,
& Raiz de Angélica, Lirio de Florencia, Semillas
3 de Cilantro, Piel de Limon y Nuez Moscada.

—4 8’00 €

GERANIUM

Los botanicos utilizados son
enebro, geranio, limén,
cilantro, regaliz, casia,
angélica, raiz de lirio y dos :
componentes secretos. e

1000 € | y

EDINBURGH GIN

Reproduce fielmente una receta tipica de
Edimburgo de hace 250 afios, en la que
encontramos que todos los productos
utilizados son exclusivos de la region.

10’00 €
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